


|Samstags von 09:30 bis 11:30 Uhr| 

getoastetes Sauerteigbrot 
cremiges Rührei vom Freilandhuhn - Avocado - Serrano 

Warme Zimt-Zucker-Schnecke 
Espresso/Cappuccino/Schokolade 

od. Willi Dungl Bio-Teemischung (Gute Laune/Fühl dich Wohl) 
Frisch gepresster Orangensaft 0,1/ Prosecco 0,1l 

eine Reber Mozart-Kugel® Dark Chocolate Orange 
€ 15,90 

 

———     NurÊfürÊkurzeÊZeitÊÊÊ ——— 

Mozart Kaffee  
Dark Chocolate Orange 

Feinster Orangenlikör triŏ auf 
einen vollmundigen Kaffee. Ver-
feinert mit einem Hauch Vanille-
zucker.  
 
Mit einer Krone aus Alpen-Sahne 
und Pistazienstreusel. 
    
Dazu reichen wir eine                                    
Reber Mozart-Kugel®              
Dark Chocolate Orange 
€Ê7,90 

———  „Winter“ Frühstück ——— 

Mozart Schokolade  
Dark Chocolate Orange 

ZartbiƩer-Chocolade,  
Orangenlikör und ein Hauch 

Vanillezucker.  
 

Mit einer Krone aus Alpen-
Sahne und Pistazienstreusel. 

    
Dazu reichen wir eine                                    
Reber Mozart-Kugel®             

Dark Chocolate Orange 
€Ê7,90 



„Schmackhafte	Suppen“ 
 
 
 

Alt	Wiener	Suppentopf 
Tafelspitz - Fadennudeln - Gemüse - Kren - Gebäck 

groß € 9,90 / klein € 7,90 
 

Hausgemachte	Gulaschsuppe	mit	Gebäck  
groß € 9,90 / klein € 7,90 

 

Tagessuppe 
(unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne) 

€ 6,90 

 
 

„Vorspeisen	&	leichte	Küche“ 
 

Gemischter	Salat 
groß € 8,90 / klein € 6,90 

 

Lauwarm-marinierter	Tafelspitz	 
Balsamico-Sauerrahm-Soße - Kren - Pϐlücksalat - Kernöl - Gebäck 

€ 13,90 
 

 

 

 

 

 

Kartoffelrösti & hausgebeizter Lachs  
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Blattsalate - Rohkost - Apfelessig-Dressing  
bunte Sprossen - frische Kräuter - Schnittlauchsauce 

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 € 14,90 

mit Extras nach Ihrem Geschmack:  

Rebers Kraftplatz 

gebratener Kalbsrücken (100 g) 

knusprig gebackenes Freilandei 

mit Nussschinken (100 g) 

€ 6,90 

€ 3,00 

€ 4,50 

gebackenes  Kalbsschnitzel (100 g)   

gebratene Riesengarnele/Stück  

mit Prosciutto (100 g) 



 

 

Bayerischer Backhendlsalat 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 
knuspriges Hühnerϐilet in der Brezenpanade 
Blattsalate - Rohkost - Lauch-Apfel-Dressing  

 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

 

 € 18,90 

Unsere Kreation des Monats 

„Evergreens	im	Café	Reber“ 
 
 
 

Der	Reber	Mozart-Burger	 
saftiges Patty aus 100% Rindϐleisch - Brötchen mit Käse und Pistazien überbacken  

gebratener Speck - frischer Salat - roter Zwiebel 
Steak-Pommes - rauchiger Barbecue-Dip  

€ 18,90 
 
 

Zürcher	Geschnetzeltes	vom	Kalbsrücken 
braune Champignons - Zwiebeln - Petersilie 

knuspriger Kartoffelrösti 
€ 24,90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cremiges	Risotto	„Vialone“	(V) 
Zwiebeln - Parmesan - Schmortomaten - Rucola 

€ 16,90 
 
 

Naturschnitzel	mit	Champignonrahmsoße 
Butterreis - buntes Gemüse 

€ 18,90 vom Huhn  |  € 22,90 vom Kalbsrücken   
 
 

Käsespätzle	nach	Art	des	Hauses 
Spätzle - Rahm - Zwiebeln - Käse - Blattsalat 

€ 14,90 
 
 



 

 
 
 
 
 

„VEGAN“ 
 Tomatenragout - veganer Mozzarella, - Kirschtomaten - Rucola 

€ 14,50 

„mit	Prosciutto“ 
 Prosciutto - Tomatenragout - Mozzarella, - Kirschtomaten - Rucola 

€ 16,50 

„mit	Finocchiona “ 
 Fenchelsalami - Tomatenragout - Mozzarella, - Kirschtomaten - Rucola 

€ 15,50 
 

Bitte	beachten	Sie	unseren	 
täglich,	wechselnden	Mittagstisch!	 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Frisch in Butterschmalz für Sie gebacken  
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 € 21,00 

mit Garnitur nach Wahl: Wildpreiselbeeren € 1,50 
Gurkensalat | gemischter Salat                                                                                      

Kürbisgemüse | Cremespinat| Petersilienkartoffeln € 3,90 
 

Geschnetzelte Kalbsleber	 
Aǆ pfel - Speck - Zwiebeln - Kräuterreis 

€ 22,00 

Unsere Klassiker 

Gekochter Tafelspitz 

Schulterscherzl und Tafelspitz 
Cremespinat, Röstkartoffeln 
Schnittlauchsauce, ApfelkrenÊ 

€ 22,00 

Vegetarisch 

Gebackenes Freiland-Ei 
Cremespinat, Röstkartoffeln 
Schnittlauchsauce, ApfelkrenÊ 

€ 18,90 

Handgemachte	„Pinsa	Romana“	 



„Für	den	kleinen	Hunger“ 
 

Alt	Wiener	Suppentopf 
Tafelspitz - Fadennudeln - Gemüse - Kren - Gebäck 

groß € 9,90 / klein € 7,90 

 
Hausgemachte	Gulaschsuppe	mit	Gebäck  

groß € 9,90 / klein € 7,90 

 
Rebers	Haustoast	 

„Brötchen aus Roggensauerteig und nativem Olivenöl Extra“	 
Burgunderschinken - Almkönig-Käse - Cocktailsauce - gemischter Salat   

€ 9,50 

 
Strammer	Max 

Schwarzbrot - gebratener Schinken - Spiegelei - Beilagensalat 
€ 8,90  

 
Toast	Florida	mit	Früchtegarnitur 

Pϐirsich - Ananas - Schinken - Käse 
€ 10,80  

 
2	Rühreier	mit	frischem	Beinschinken 

Gebäck 
€ 7,90  

 
Wiener	Würstchen	mit	Gebäck	 

Kren - Senf   
€ 8,50 

 
Belegtes	Brot	mit	Beinschinken 

Kren - Paprika 
€ 6,90  

 
Portion	Serrano	Schinken 

Weissbrot - Butter 
€ 10,50  
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